
 Menù di Capodanno 

 

Ore 19:00  
 

Champagne cocktail 
Finger food 

 
 

Prosciutto crudo dalmata 
Pecorino a pasta dura 

Salume casereccio kulen della Baranja 
Mousse di baccalà 

Seppie del Quarnero su petali di lattuga stagionale 
 
 

Brodo di coda di manzo secondo la ricetta delle nostre nonne  
con verdura e gnocchetti caserecci 

 
 

Gnocchi bicolore fatti a mano con ragù vellutato 
Risotto con scampi del Quarnero guarnito con pomodorini secchi  

e olio extra vergine d oliva 
 

Filetto di manzo in salsa di mirtilli rossi  
Filetto di maiale affumicato ombolo avvolto da pancetta istriana su confettura 

piccante di albicocche 
Spuma di patate con piselli 

Carote glassate 
Fiore di cavolfiore 

 
 

A mezzanotte  
 

Torta di Capodanno 
Spumante 

 
 

Dopo la mezzanotte 
 

Zuppa di gulasch piccante 
Selezione di formaggi raffinati con frutta secca, frutta a guscio e miele 

Prosciutto crudo su morsa 
Frutta fresca di stagione affettata 

Sinfonia di dolci di Capodanno 
 


