Silvesten
Galadivmen

19:00 Uhr
Begriiffungssekt

Amuse-Bouche
Kdse-Mousse auf Polenta

20:00 h
Serviert an Threm Tisch

Tatar mit hollandischer Sauce
Mariniertes Lachsfilet mit Gewiirzkrdutern vom Kvarner
Krdftige Rindfleischsuppe mit hausgemachten Nudeln,
Fleisch und Gemiise

Hausgemachte Pasta und Risotto als Verbindung von Geschmack
und Tradition vor Ihnen zubereitet
Risotto mit Kalbsfleisch
Roémische Gnocchi auf Sepia-Ragout-Bett
Ravioli aus Bruch in Supreme Krabbensauce
Kiirbis-Gnocchi mit knusprigem Speck und Birnenpiiree
Tagliatelle mit Venus- und Miesmuscheln
Knusprige Ravioli a la Pasticada
Pasta Pljukanci mit Scampi und Triiffeln

Breite Auswahl an herrlichen Hauptgerichten mit Fisch
und Fleisch am Buffettisch
Tintenfisch-Brudet
Seehechtfilet in Kartoffelkruste
Gemischte Kvarner Scampi und Muscheln nach Buzara-Art
Adriatischer Qualitdtsfisch
Ombolo (Karree) in Petersilienkruste
BBQ Rinderrippen
Wildragout mit Brotmedaillons
Gerollter Kalbsbraten
Hiihnerbrust Supreme
Gerolltes Spanferkel ohne Knochen vom Spiefs

Glas Sekt

Siiffer Zauber auf dem Buffettisch
Symphonie der Silvestertorten
Fantasie aus geschnittenen Friichten
Siifie Silvester-Delikatessen

Nach Mitternacht

Auswahl an Kdse, serviert mit getrockneten Friichten und Knabbereien
Pikante Fleischsnacks
Pikante Gulaschsuppe

HOTEL AMBASADOR




